ME N U

Amuse-bouche

Hokkaido féslikagylé, édeskomény, tengerviz
Borbély: Rozsakd 2023 (Badacsony, Magyarorszag)

Libamaj, sut6tok, mogyoro
Besserat de Bellefon: Blanc de Noirs (Champagne, Franciaorszag)

Erdei gombak, zéldségemulzid, miso
Haraszthy: Oreghegy Brut 2015 (Etyek-Buda, Magyarorszag)

Galamb, cékla, fekete ribizli
Albert Bichot: “Origines” Pinot Noir 2024 (Burgundia, Franciaorszag)

Galamb, érlelt madeirai bor, lucfenyé
El6desszert

Zoldalma, kefir, fehér csokoladé
Budahazy-Fekete Kuria: “Imperator” Aszu 2017 (Tokaj, Magyarorszag)

Petits Fours

A menu ara: 49.000 Ft
A borparositas ara: 26.000 Ft



MENU

Amuse-bouche

Karalabé, édeskomeény, tengerviz
Folly: Budai Zold 2025 (Badacsony, Magyarorszag)

Sutoétok, fustolt élesztd, mogyord
Besserat de Bellefon: Blanc de Noirs (Champagne, Franciaorszag)

Erdei gombak, zéldségemulzid, miso
Haraszthy: Oreghegy Brut 2015 (Etyek-Buda, Magyarorszag)

Cékla, fekete ribizli, széjafehérje
Vesztergombi: Csaba Cuvee 2020 (Szekszard, Magyarorszag)

Cékla, fekete ribizli, lucfenyé
Elédesszert

Zoldalma, tofu, téli citrusok
GCrand Tokaj: 5 puttonyos Aszu 2019 (Tokaj, Magyarorszag)

Petits Fours

A menu ara: 49.000 Ft
A borparositas ara: 26.000 Ft
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